
Menus du 15 au 19 avril BIO Légende :
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Lundi 15 avril Mardi 16 avril Mercredi 17 avril Jeudi 18 avril Vendredi 19 avril

Salade de pommes 
de terre

Omelette nature
sauce aurore

Haricots verts BIO
à l’ail

Tomme grise

Liégeois vanille

Crêpe au fromage

Poisson blanc 
meunière et citron 

Gratin de brocolis

Yaourt sucré

Compote pomme BIO

MENU KEBAB

Salade verte 
et croûtons

Lamelles kebab
Sauce blanche

Pain pita
Potatoes

Suisse fruité

Fruit de saison

Radis et beurre

Boulettes au veau
façon Tajine

Semoule BIO

Verre de lait

Cake aux pépites de 
chocolat

Betteraves BIO à la 
framboise

Lasagnes de boeuf

Bleu d’Auvergne

Fruit de saison 

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Menus du 22 au 26 avril BIO Légende :
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Lundi 22 avril Mardi 23 avril Mercredi 24 avril Jeudi 25 avril Vendredi 12 avril

Macédoine de légumes
vinaigrette

Jambon blanc LR

Purée de pommes de 
terre

Saint Moret

Fruit de saison

Salade de pépinettes

Nuggets de poisson
Citron

Petits pois BIO 

Cantal AOP

Fruit de saison

PIZZA PARTY

Carotte et concombre 
en bâtonnets

Pizza au fromage 
du chef

Fromage blanc sucré

Beignet au chocolat

Salami et cornichons

Chili con carne

Riz BIO pilaf

Lait chocolaté

Fruit de saison

 Salade verte et croûtons

Allumettes de dinde
façon carbonara

Coquillettes BIO

Emmental BIO râpé

Crêpe sucrée

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 


