
Menus du 4 au 8
 décembre

Lundi 4 décembre Mardi 5 décembre Mercredi 6 décembre Jeudi 7 décembre Vendredi 8 décembre

Salade de blé BIO

Rôti de dinde 
au jus

Brocolis BIO 
à la vapeur

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Macédoine au 
fromage blanc

Paupiette de veau 
sauce à l’ancienne

Boulgour BIO 
doré

Saint Nectaire AOP

Fruit de saison

Tartinade de thon

Escalope de porc 
façon barbecue

Purée de pommes 
de terre 

Suisse fruité

Gaufre de Liège

Tarte au fromage

Poisson blanc 
meunière

Petits pois BIO 
au jus

Fromage blanc sucré

Fruit de saison

Chou blanc régional
 au curry

Quenelle nature
sauce aurore

Riz BIO pilaf

Bûchette lait mélange

Liégeois au chocolat

BIO Légende :
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Menus du 11 au 15
 décembre

Lundi 11 décembre Mardi 12 décembre Mercredi 13 décembre Jeudi 14 décembre Vendredi 15 décembre

Taboulé créole 
(semoule BIO)

Sauté de porc 
sauce caramel

Haricots beurre
persillés 

Yaourt sucré

Fruit de saison

Betteraves BIO 
à la framboise

Filet de colin
au paprika

Pommes de terre
rissolées

Cantal AOP

Flan nappé caramel

Potage de potimarron

Poisson façon meunière
et citron

Boulgour BIO
doré

Bûche du Pilat

Mousse au chocolat 
au lait

Salade de pommes 
de terre

Cordon bleu 
de dinde

Jardinière de légumes

Verre de lait

Cake aux pépites de 
chocolat du chef

Carottes râpées 
aux agrumes

Lasagnes de 
légumes à la provençale

du chef

Camembert

Fruit de saison

BIO Légende :
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Menus du 18 au 22
 décembre

Lundi 18 décembre Mardi 19 décembre Mercredi 20 décembre Jeudi 21 décembre Vendredi 22 décembre

Pomelos et sucre

Raviolis 
aux légumes

et sauce tomate

Emmental BIO râpé

Compote pomme BIO

Céleri façon rémoulade

Boulettes au boeuf
sauce Tajine

Semoule BIO

Suisse fruité

Fruit de saison

Célébrons Noël 

Salade de Noël
(noix, croûtons et 

emmental) au sésame

Porc à la sauce 
forestière du chef

Riz trois couleurs

Saint Nectaire AOP

Sapin de Nöel
Friandise au chocolat 

Fruit de saison

Raconte-moi Noël !

Cake féerique (tomates, 
figues et olives) sauce 
blanche à la ciboulette

Rôti de dinde
 aux airelles

Pommes pin

Cantal AOP

Bûchette de Noël
Friandise au chocolat

Fruit de saison

Lentilles à l’échalote

Poisson façon meunière
et citron

Courgettes BIO 
à l’ail

Yaourt sucré

Fruit de saison

BIO Légende :
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Salade de Noël
(noix, croûtons et emmental) 

vinaigrette au sésame

Porc à la sauce 
forestière du chef

Riz trois couleurs

Saint Nectaire AOP

Sapin de Nöel
Friandise au chocolat 

Fruit de saison
Le mercredi  

20/12



Raconte-moi Noël !
Cake féerique (tomates, figues et olives) 

sauce blanche à la ciboulette

Rôti de dinde aux airelles

Pommes pin

Cantal AOP

Bûchette de Noël
Friandise au chocolat

Fruit de saison




